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Jak druhy vin souviseji s piivo-

dem ¢i cukernatosti, jak spravné.

servirovat cervené, bilé anebo
Sumivé, jak se poznd sprdvny
¢isnik... Odpovédi nejen na tyto
otdzky dostali Zdci studujici na
P#imce gastronomické obory
pfimo od Iva Dvoidka, prezi-
denta Asociace sommelierii Ces-
ké republiky.

»Pokud si odmyslime somme-
liersky kurz, tak se Zdci také na-
ulili, jak byt dobrymi cisniky a

: "

Sommeliersky prezident
predal Primce své know-how

prodejci,” pfiblizila Mgr. Zuzana
Sedldkovd, ucitelka odbornych
predmétiy  kuchafsko-cisnického
oboru.

»Kurz byl skvély, odchdzim se
spoustou novych znalosti a do-
vednosti, kteréurcité vyuZiji. Pre-
ce jen Zijeme ve vinafské oblasti,
tak to je profesni povinnosti,“ s
tismévem hodnotila Zdkyné Nikol
Kazderovi.
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»Zalibilo se mi, Ze se uZ ne-
musim bavit o viné pouze jako
o Cerveném a o bilém, ale ted uz
mohu vyjmenovat druhy, cuker-
natost, ptivod, moZnosti vyroby a
zdkaznikiim pfedat nespoclet za-
jimavosti. Tento kurz mé opravdu
bavil,“ svéfil se spoluzdk Patrik
Dlouhy.

»Probrali jsme spoustu témat.
Co mé zaujalo nejvic? Kombina-
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ce vina s Cesnekem anebo vyroba
ledového vina a jeho sbér poté,
az projde mrazikem. Ted uz mi
ptijde, jako bych viechno védéla
odjakZiva,” doddvd zdkyné Va-

lentina Pospichalovd.
Mgr. Ludmila Karpiskova
{placena inzerce)



